WARSZTATY BARMANSKIE



BARCOCKTAIL - CENTRUM USEUG BARMANSKICH

Firma BarCocktail powstata przede wszystkim z pasji tworzenia.

Aby by¢ dobrym barmanem trzeba miec to w sercu. Komponowanie koktajli
jest dla nas formg sztuki. Uwazamy, ze latami zdobywana praktyka przynosi
satysfakcje dopiero wtedy, gdy gos¢ podchodzi do baru i wychodzi
zadowolony. Dzieki temu Pokazy Barmanskie sg niepowtarzalne.

Prawdziwy koktajl przygotujg tylko te dtonie, przez ktore przelato sie dziesiecC tysiecy litrow
dobrego alkoholu. Wiemy jak dbac¢ o umiejetnosci zespotu. State inwestycje w jego rozwoj
zblizajg nas do perfekdji.

Najbardziej liczy sie sprawianie radosci! Oto tajemnica, dzieki ktorej

wszystko w BarCocktail zawsze smakuje wyjgtkowo. Dajcie zaprosi¢ sie w podréz

do niezwyktego Swiata BarCocktaill Za kazdym razem idealnie dopasowujemy sie do
potrzeb klientow.
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WARSZTATY BARMANSKIE

Aby, juz w pierwszych momentach Panstwa imprezy wywrzec na gosciach
piorunujgce wrazenie, przygotowalismy kilka godzin atrakgji:

Program:

- Dymigce koktajle powitalne dla Gosci

- Prezentacja trzech koktajli - degustacja dla Gosci
- Pokaz barmanski

- Mini szkolenie dla Gosci

Czas trwania warsztatow to okoto 3 godzin niezapomnianej zabawy!




POKAZ BARMANSK!

Pokaz barmanski to spektakularne widowisko wykonywane przez niezwykle
utalentowanych pionieréw sztuki barmanskiej w Polsce.

To naprawde niezwykte show, podczas ktorego barman wykonuje
zapierajgce dech w piersiach ewolucje wszelkiego rodzaju szktem

| sprzetem barowym. Jego zwienczeniem jest ekstremalna, wymagajgca
doswiadczenia i odwagi zonglerka ptongcymi butelkami.

Nasi barmani to niekwestionowani liderzy w branzy, docenieni

na najbardziej prestizowych konkursach working flair w kraju oraz za granica.

Czy jestes juz gotowy sprawdzi¢ co potrafig?




WARSZTATY BARMANGKIE

Starajac sie zapewnic Panstwu jak najwiecej wrazen, przeprowadzamy

dla nich krétki kurs barmanski, podczas ktérego:

- za prezentujemy ciekawostki ze Swiata alkoholi,

- nauczymy finezyjnego dekorowania koktajli egzotycznymi owocami,
co umozliwi przygotowanie podobnych drinkéw w domowych
warunkach.

Aby Panstwa impreza byta jak najbardziej atrakcyjna, przeprowadzimy Prezentacje
podczas ktorych poznajg Panstwo rozne zagadnienia zwigzane

ze sztukg barmanska. Powiemy Wam, jak potgczy¢ Rum z wedzonym

boczkiem czy Gin z bazylia.
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WARSZTATY BARMANSKIE

RUM BEACON GIN BASIL SMASH
- Ciemny Rum - Gin
- wedzony boczek, karmelizowany - bazylia

W piwie - sok z cytryny

- syrop cukrowy
WHISKEY SOUR
- Bourbon whiskey
- sok z cytryny,
- syrop kukurydziany
- biatko jajka
- angosturia




WARSZTATY BARMANSKIE - PLAN SzCZEGOLOWY

Podczas przygotowywania kazdego z koktajli, Barman omawia receptury

| techniki tworzenia. Szczegdtowo opowiada o alkoholu bazowym,

czyli skad pochodzi iz czego jest wyrabiany. Dodatkowo pokazuije,

jak z fatwoscig stworzy¢ niebanalng dekoracje do kazdego z koktalli.

Po prezentacji czas na degustacje przygotowanych specjatéw przez Gosci!

KURS BARMANSK]

Barmanstwo to nie tylko nauka - to przede wszystkim zabawa.
Kazdy uczestnik ma mozliwosc pracy na profesjonalnym sprzecie
oraz asortymencie barmanskim pod czujnym okiem barmana.




WARSZTATY BARMANSKIE - PLAN SZCZEGHLOWY

Szczegotowy plan ustugi:

- koktajle powitalne dla gosci

- Pokaz barmanski - okoto 15 minut,

- Rum becon - okoto 30 minut,

- Whiskey Sour - okoto 30 minut,

- Gin basil smash - okoto 30 minut,

- Warsztaty barmanskie dla gosci - okoto 35 minut

Zapewniamy:

- szkto koktajlowe,

- sprzet barmanski, stomki i mieszadetka,
- Przyprawy i egzotyczne owoce,

- mobilny bar,

- prace trzech barmanow,

- 4 koktajle na osobe,

- menu dla gosci.

Organizator zapewnia |0d (40kg) i sprzet muzyczny (odtwarzacz CD).




KRz2YSzTOF MIFSIAY

telefon:512 922 232
mail:info@BarCocktail.pl
www: www.BarCocktail.pl



http://barcocktail.pl/

